La Table du Bar

Vous accueille tous les jours de 12h a 25h00

Le Chef Julien Ducoté et son équipe vous accueillent dans un lieu chaleureux et raffiné en terrasse
ou au coin du feu afin de découvrir sa cuisine de partage avec les planches et petits plats élaborés.

Le bar est ouvert tous les jours de 10h30 a minuit.



Planches a partager

Saumon fumé & mariné par nos soins, mousseline d’avocats épicée

Charcuteries de nos régions

Fromages affinés de nos montagnes
Assortiment de charcuteries & fromages
Huitres Fine de Claire n°3, Charente-Maritime,

6 pieces
12 pieces

Prix net, service inclus

26€

26€

24€

28€

22€
40€



Entrées

Houmous de pois chiches, pickles, cipres et pois chiche frits, herbes fraiches 13€

Salade César au Poulet 24€
Volaille croustillante, romaine, lard grillé, sauce anchois, oeuf dur, parmesan, crotiton

Ravioles du Dauphiné 20€
Champignons, noisettes, herbes fraiches, bouillon de champignons crémé

Velouté de potimarron 15€
Eclats de chataigne, noisettes, croiitons

Prix net, service inclus



Plats

Club Sandwich
Volaille, salade verte et tomates confites servi avec des frites

Pavé de saumon poché, riz thai aux légumes croquants et herbes fraiches

Daria Bacon Burger
Steak Angus 180gr, sucrine, cheddar, tomate et sauce Daria servi avec frites

Saint Felicien Ro6ti au miel de montagne, mesclun et pommes grenailles

Faux-filet d’Angus grillé 200gr, mesclun, sauce béarnaise et pomme grenaillles

Tagliatelles servies au choix avec

Sauce napolitaine, pesto de basilic ou boulettes de boeuf sauce tomate

Sauce Carbonara
Prix net, service inclus

26€

32€

25€

24€

35€

18€

23€



Desserts Deserts

Big Cookie a partager 20€
Large Cookie for sharing

Noix de pécan, cacahuétes et trois chocolats

Pecan, peanuts and three chocolates

Fondant au chocolat noir Grand Cru Valhrona 14€
Molten Black chocolate cake

Tarte au citron, sablé Breton et meringue craquante 13€
Lemon pie, Breton biscuit and meringue

Salade d’ananas frais et mangue, menthe fraiche et grenade 13€
Fresh pineapple and mango salad, fresh mint and pomegranate

Fromage blanc en faisselle, créme de marron et myrtilles 8€
Fresh Cottage cheese, chestnut cream and blueberries

Prix net, service inclus Net price, VAT included



Pour les enfants

Entrées 11€
Velouté de potimarron, éclats de chataigne, noisettes et croiitons

Saumon fumé et mousse d’avocat
Salade César

Plats 16€
Aiguillettes de poulet croustillantes
Fish & Chips, sauce gribiche
Burger du Daria
Tagliatelles sauce napolitaine, pesto de basilic ou boulettes de viande sauce tomate

Garnitures Frites , Pates , Légumes Riz

Desserts 8€
Fondant au chocolat, sauce vanille
Salade d’ananas frais
Glace ou sorbet du jour

Prix net, service inclus



Les Vins au verre

12cl
Taittinger Brut Reserve
Taittinger Prestige Rosé
Brun de Neuville Blanc de Blancs

15c¢l

Verre
22¢€
23€
26€

Sud-Ouest, Bergerac Sec Sauvignon « Cuvée des Conti », Domaine Albert de Conti 2018 9€

Bourgogne, Chablis « La Sereine » La Chablisienne 2020
Savoie, Chignin Bergeron « Heritage » Germaine Perret 2020
Savoie, Vin Bio Doux « La Capella » Domaine Saint-Romain

15cl
Cote de Provence, « Whispering Angel » Domaine d’Esclans 2022

15cl
Bordeaux « Bloody Nose » Hostens Picant 2019
Rhéne, Crozes Hermitage « Cuvée L » Domaine Combier 2023
Savoie, Mondeuse Jongieux « Elixir » Domaine Saint-Romain 2023

Prix net, service inclus

14€
12€
10€

12€

11€
14€
12€

Bt

120€
150€
140€

40€
60€
50€
50€

55¢€

50€
60€
54€
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Prix net, service inclus



